
 MENU juin – juillet   
DATE LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Du 23 au 27 
Juin 

Beignet de calamars sauce 
tartare Paupiette de veau  

Petits pois  
Brie 

Pêche 
 

Carottes tomates cerises 
concombre dés emmental  

Paëlla Végétarien 
Crêpes sauce caramel beurre salé 

 

Radis / beurre  
Spaghettis à la bolognaise 

Salade verte 
Cake au citron 

 

Salade de lentilles lardons et 
feta 

 Saucisse 
Haricots coco 
Yaourt sucré 

Taboulé 
Cabillaud beurre citron 

Pommes de terre vapeur 
Crumble aux pommes 

Du 30 au 4 
Juillet 

Macédoine de légumes 
Chili con Carne ou Sin Carné 

Riz 3 saveurs 
Liégeois 

Concombre à la grecque 
Manchons de poulet marinés 

Torsade 
Crème dessert Vanille 

Salade Parisienne 
Cordon bleu 

Poêlée de légumes  
Camembert 

Pastèque 

 Feuilleté Dubarry  
Sauté de Porc 

Blé et brunoise provençale 
Salade de fruits sirop à 

l’ananas 

Salade d’haricots au thon  
Rougaille Saucisse 

Piperades de poivron 
Purée 

Dessert varié 
 

 


