
 

MENU Mars – Avril  
DATE LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Du 23 au 27 Mars Rillettes 
Paupiettes de veau 

Salsifis haricots verts 
Fromage blanc à la 

vanille 

Carottes râpées 
Poisson pané 

Rosti 
Compote fruits rouges 

crumble 
 

Salade strasbourgeoise 
Cabillaud à la tomate 

Duo de choux de 
Bruxelles et fleur 

Emmental 
Poirier 

Salade César 
Merguez 

Semoule et navets boule 
d’or 

Petits suisses 

Betteraves 
Chili con et sin carne 

Riz aux petits oignons 
Flan nature 

Du 30 au 3 avril Coleslow 
Cuisse de poulet sauce 

paprika fumé 
Jardinière de légumes 

Brie 
Poire 

Feuilleté fromage  
Sauté de porc mijoté à la 

moutarde 
Lentilles et butternut 
Entremets chocolat 

 

Piémontaise 
Bœuf mijoté à la tomate 

Coquillettes 
Clafoutis aux pommes 

Choux fleur mimosa 
Hachis Parmentier 

Salade verte 
Pêche façon melba 

Wrap de légumes 
Paella végétarienne 

Camembert 
Pommes 

Du 6 au 10 Avril 
 

Salade de haricots verts 
Spaghettis bolognaise 

Salade verte 
Petits Suisse aux fruits 

 Sardine  
Manchon de poulet 

saveur colombo 
Mélange de céréales 

Tomme noir 
Orange 

 

Œuf dur 
Langue de bœuf sauce 

piquante 
Pommes de terre 

Brownie 

Céleri rémoulade 
Riz cantonais 

Crème dessert chocolat 
Biscuits secs 

Macédoine 
Gratin de légumes 

(patates douces, carottes 
et oignons rouges) 

Salade verte 
Quatre quart 

 


