
 MENU Mai-Juin  
DATE LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Du 18 au 22 
Mai 

Beignet de calamars sauce 
tartare  

Moussaka 
Riz  

Fromage blanc coulis de fruits 
rouges 

Bâtonnets de Carottes, tomates 
cerises, bâtonnets concombre 

avec crème Balsamique  
Cabillaud à la crème de lard 

Gratin de Brocolis 
Fraises et biscuits secs 

Radis noir râpés 
Tartiflette 

Salade verte 
Ananas au sirop 

 

Tomates vinaigrette 
Saucisse 

Purée de cèleri 
Yaourt sucré 

Coleslow  
Lasagne de légumes 

Salade verte 
Crumble aux pommes 

Du 26 au 29 
mai 

 Feuilleté aux fromages 
Haut de cuisse de poulet mariné 

Torsade 
Crème dessert Vanille et miettes 

de Spéculos 

Salade Parisienne 
Cordon bleu 

Poêlée de légumes  
Camembert 

Pastèque 

 Concombre à la crème  
Sauté de Porc au curry 

Blé et brunoise provençale 
Petits Suisse aux fruits 

 

Salade d’haricots à la sardine 
Escalope de dinde à la crème 

Champignons et choux fleurs à la 
vapeur  

Salade de fruits au sirop multi 
fruits 

Du 1er juin 
au 5 juin  

Cervelas 
Boulette de bœuf à la sauce 

piquante 
Semoule 

Yaourt aux fruits 

Œuf Mayonnaise 
Filet de colin Meunière 

 Duo d’haricots 
Eclair au chocolat  

Feuilleté au chèvre 
 Cuisse de Poulet façon 

chasseur 
Ratatouille 
Riz au lait 

Melon 
Roti de porc et son jus 

Flageolet à l’ail 
Camembert 

Fruit  

Tomates mozzarella au 
balsamique 

 Rougaille Saucisse 
Piperades de poivron 

Purée 
Paris Brest 

Du 8 au 12 
juin 

Museau sauce échalotes 
Chili Sin Carné 
Riz 3 saveurs 

Duo de compote 

Betteraves Vinaigrette 
Jambon sauce au cidre 

Poêlée de légumes 
Brie 

Banane 

Rillettes 
Blanquette de Veau à 

l’ancienne  
Légumes blanquette 

Ile flottante 

Salade de Maïs et thon au 
piment 

Escalope Viennoise  
Petits pois et carottes 
Beignet aux pommes 

Carottes râpées 
Dos de colin au curry 

Penne 
Crêpes au sucre 

Du 15 au 19 
Juin 

Salade de pâtes garnie  
Blanquette de saumon sauce 

Aurore 
Penne et Fenouil rôti  

Gaufre 
 

Accras Sauce cocktail  
 Merguez 
Semoule  

Légumes coucous 
Flan 

Salade Texane 
Quiche aux fromages 

Salade verte 
Poire façon belle Hélène  

Saucisson à l’ail 
Emincé de Bœuf au 

Neufchâtel 
Pommes de terre rôties 

Petits Suisse 
 

Concombre à la Feta et olives 
noires 

Paupiettes de volailles 
Carottes Vichy 
Cake au citron 

Du 22 au 26 
Juin 

Betteraves 
Sauté de Porc à la moutarde 

Flageolets 
Vache qui Rit 

Nectarine 

Semoule garnie 
Colin à la crème 

Haricots verts et beurre  
Gâteau au chocolat 

Tartare de tomates au basilic 
Roti de Porc à la rhubarbe et 

miel 
Potatoes 
 Pastèque 

Céleri Rémoulade 
Hachis de purée de carottes 

aux légumes sautés  
Crème dessert Praliné 

 

Melon 
Bœuf braisé 

Lentilles 
Emmental 

Fruits 
 

 


