
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menus susceptibles d’être modifiés en fonction des effectifs et des arrivages 

 

        

Lundi 15 septembre Mardi 16 septembre Jeudi 18 septembre Vendredi 19 septembre  

 Beignets de calamar 

 Saucisse 

 Haricots verts et flageolets à 

l’ail 

 Emmental 

 Raisin 

  

 Chou-fleur à la vinaigrette 

 Hachis à la lentille verte 

 Salade 

 Pommes au four sauce 

caramel beurre salé 

 Rillettes 

 Sauté de dinde 

 Pommes grenailles rôties au 

beurre maître d’hôtel 

 Brie 

 Abricot 

 Macédoine de légumes 

 Bourguignon 

 Carottes Vichy 

 Gaufre sauce chocolat 


